
Приложение 1.

проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся
в ■л/'#?*/ ________________________________

Дата: ЛА  Смена
Время: Классы_

Акт №

Комиссия в составе:

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день )

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню

3. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов -1 . 
/

4. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65 /

5. Соответствие веса порций нормам СанПиН -4-
6. Качество сервирования и уборки столов официантами

у -

7. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота) 'У'-

8. Санитарное состояние помещения столовой '4-
9. Качество уборки помещения столовой

10. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук "Т"
И . Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук >
12. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы 4-
13. Внешний вид приготовленных блюд ■4-
14. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые блюда
3

Вторые блюда Гарниры Напитки

1МПЛ1/ШО
15. Визуальное количество отходов в процентном соотношении

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда

Л  & /Л

Гарниры Напитки
- /""'XС---'''

16. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда

о м м /л л л е

Гарниры Напитки

Заключение комиссии родительского контроля:

Предложения:

п/, расшифровка подписи

расшифровка подписи



Приложение 1.

проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся
в ____________________

Дата: Смена /
Время: ______ Классы

Акт №

Комиссия в составе: Л

2. 4 (г, 4 4 4 4 е гх /1 4 /р /л
№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
4

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню
4

3. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов
4 -

4. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

4

5. Соответствие веса порций нормам СанПиН 4-
6. Качество сервирования и уборки столов официантами

7. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота) 4

8. Санитарное состояние помещения столовой +
9. Качество уборки помещения столовой л
10. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук Ф
11. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук 4-
12. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы 4
13. Внешний вид приготовленных блюд

1- л
14. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые блюда
3

Вторые блюда Г арниры Напитки

15. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда

гГЛ*
Гарниры Напитки

/ 4
16. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Г арниры Напитки

(РфиЯ^Л10
Заключение комиссии родительского контроля: '

Предложения: м б * * # си /4 д й &

Члены комиссии:
1. /

расшифровка подписи

(Ф
1вка подписи



Приложение 1.

проведения родительского контроля организации горянего питания обучающихся

Дета: 4§, 0 9 ЛЬ  Смена 4  -
Время: -40. 40  Классы 6 )Ь ~

Акт №

Комиссия в составе:
к б и
2. 4 7 <фгсфуссге~г>а /Р .%

№
п/п

7 Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню
Ф

3. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов
4-

4. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65 1

5. Соответствие веса порций нормам СанПиН 4-
б. Качество сервирования и уборки столов официантами

л
7. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 

(количество, целостность, чистота) Ф
8. Санитарное состояние помещения столовой 4~
9. Качество уборки помещения столовой Ф'
10. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук
11. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук 4-
12. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы Ф
13. Внешний вид приготовленных блюд 4 -
14. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

15. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

16. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

Заключение комиссии родительского контроля:

Предложения:



Приложение 1.

Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся 

Дата: 24 0 9  2/)2Ъ Смена 2
Время:
Комиссия в составе: 
1 •

Классы 4 С'

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
4

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню
+

3. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов
~ 4

4. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

У
5. Соответствие веса порций нормам СанПиН
6. Качество сервирования и уборки столов официантами

-+
7. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 

(количество, целостность, чистота) + -
8. Санитарное состояние помещения столовой 4~
9. Качество уборки помещения столовой

4 -
10. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук 4
11. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук */-
12. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы - 4
13. Внешний вид приготовленных блюд

4 А____________
14. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то п о ч е м ^ //^

Холодные закуски Первые блюда 
\

б^орые блюда и

- г  .

Г арниры Напитки

4

15. Визуальное количество отходов в процентном соотношений
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

/ Р  -
16. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда

(кгис^ну^

Г арниры Напитки

Заключение комиссии родительского контроля:

/Г
расшифровка Подписи

/ Щ д ш ж о )*  4 / .
 ̂ расшифровка подписиУ



Приложение 1.

проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся
„ в ______________________________________________________________________

Дата: Л 0,23 Смена /
Время: М~30________ Классы 5 3 ______
Комиссия в составе:

2.

Акт №

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
"3

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню -4~
3. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов 3
4. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 

Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

4

5. Соответствие веса порций нормам СанПиН 4
6. Качество сервирования и уборки столов официантами

7. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота)

8. Санитарное состояние помещения столовой 4
9. Качество уборки помещения столовой

4
10. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук
11. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук
12. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы 4

13. Внешний вид приготовленных блюд 4-

14. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые блюда 
1

Вторые блюда Гарниры Напитки

ч~
15. Визуальное количество отходов в процентном соотношении

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда

т
Г арниры Напитки

0 2
16. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

МрЪоОСОШс,
Заключение комиссии родительского контроля:

„ ___
Предложения:_____________ ________________

Члены комиссии:

подпись

/
* расшифровка подписи

/Ф^их4СО ]̂
расшифровка подписи



Приложение 1.

проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся
в -А' / / _____________________________________

Дата: ^Р^З-хСшеш I
Время: Е- дЬ -л̂ шм Классы ■'/„ .
Комиссия в составе: . ^
1. У Ч к / С г- ^ -  с? •

Акт №

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
ч~

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню
-7 *

3. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов
/

4. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

/ -

5. Соответствие веса порций нормам СанПиН ч-
6. Качество сервирования и уборки столов официантами

ч -
7. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 

(количество, целостность, чистота) ч~
8. Санитарное состояние помещения столовой
9. Качество уборки помещения столовой

10. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук —у
И . Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук ч-
12. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы +-
13. Внешний вид приготовленных блюд

14. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

15. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда

ч -  V

Гарниры Напитки

& у/ь
16. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)

Холодные закуски Первые блюда

~ Г

Вторые блюда

*  400 ‘1
Л У

Гарниры

/?___________

Напитки

Заключение комиссии родительского контроля: \ Ч&-С1 ■■
^  С-42-&, /Т а гл /

<4

Предложения:

Члены комвдрйи:
1. /

/
подпись

<расши(|)ровй( подписи
'ЩуЦ^ХХМюЫ 0 ^ п

расшифровка подписи



Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся 

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

Дата: . м о . м г  Смена ^ ______
Время: $ • _____ Классы "/ „ $0^
Комиссия в составе', .
1. (м и лМ а  Л  я _______
2 . ________________________________

3.

№
п/
п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на 
день Чг

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню ■/"
3. Наличие в меню продуктов, обогащенных 

микроэлементами и витаминами
4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов ч-
5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам 

СанПиН
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН ч~
7. Качество сервирования и уборки столов'официантами

Ч~
8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной 

столовой (количество, целостность, чистота) Чт
9. Санитарное состояние помещения столовой "Г
10. Качество уборки помещения столовой

11. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки 
РУК

12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук Ч-
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы ч~
14. Внешний вид приготовленных блюд ч~
15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски
/Л?

Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

16. визуальное количество отходов в процентном соотношении ^
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Г арниры Напитки

х г ; /

17. Шоба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски, Первые блюда Вторые блюда 

(рсс?^
Гарниры Налитки



Заключение комиссии родительского контроля:
/г с >  ъ & 'е /Я & А & е  / - /  ^51

^ -------------

Предложения: ’ЬСЫЗ  ̂ и о

■ 62-̂ УУ^З/

подпись расшифровка подписи



Дата; 04. / О.ДЗ Смена / _________
Время: Я■ 4  б________ Классы '/04)_____
Комиссия в составе:
1.

2._________________________

3.

Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

№
п/
п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«•» не соответствует

Примечание

1 . Наличие утвержденного меню в школьной столовой на 
день 4 -

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных 
микроэлементами и витаминами

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов

5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам 
СанПиН
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН 4-
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

4 -
Е, Состояние посуды и столовых приборов в школьной 

столовой (количество, целостность, чистота) -4
9. Санитарное состояние помещения столовой
10. Качество уборки помещения столовой

И. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки 
РУК ~4

12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук — —

13. Контроль организации питания со стороны учителей и 
администрации школы

14. Внешний вид приготовленных блюд

15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Г арниры Напитки

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда

в о у
Г арниры Напитки

■/07..
17. Пгюба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда 

4 % ^ 4 6 6 0
Г арниры Напитки

- А



Заключение комиссии родительского контроля: Д ж Л ц  и
-т-

Предложения: =^_ ТГ

Члены комиссии:
1. <сд_—̂

подпись расшифровка подписи

2. /
подпись расшифровка подписи

3. /
подпись расшифровка подписи



Дата: &Ь- ^0^3 Смена 1_______
Время: {(? _______ Классы 7>Ъ______
Комиссия в составе:
1. 4С  - Ч ■
2 . ________________________________

3.

Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

№

п/
п

К ритерии оценивания О ценка
« + »  с о о т в е т с т в у е т  

« -»  н е  со о т в е т с т в у е т

П рим ечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на 
день 0

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню
Л

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных 
микроэлементами и витаминами

Л

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов
ч

5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам 
СанПиН
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

0

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной 
столовой (количество, целостность, чистота) н -

9. Санитарное состояние помещения столовой
10. Качество уборки помещения столовой -4

11. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки 
рук

—

12. Наличие дезинфицирующих! средств для обработки рук —

13. Контроль организации питания со стороны учителей и 
администрации школы ч -

14. Внешний вид приготовленных блюд

15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Г арниры Напитки

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Г арниры

о  %

Напитки

0  7 о

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Г арниры

(̂ )тгъл,
Напитки

(0УУЦ1 ,



Приложение 1.

Время: &:ч0_______ Классы - /  Е.______
Комиссия в составе:

А кт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся
в ______________________________________________________________________

Дата: 4О. ________ Смена - /__________

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1 . Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
Лт

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню 4~
3. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов

4. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

4"

5. Соответствие веса порций нормам СанПиН
6. Качество сервирования и уборки столов официантами

7. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота) . 4 ~

8. Санитарное состояние помещения столовой ч -
9. Качество уборки помещения столовой — Н^сцци^ иа~
10. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук ■4— 4
И . Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук 4-
12. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы + -
13. Внешний вид приготовленных блюд

4 -
14. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

+ -

15. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

16. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

Заключение комиссии родительского контроля:ючение комиссии р*
уиЛцц л 4 ' ; п $ к о Л Щ С  1 ^ ' -

Предложения:___________________________С / ________________________________

Члены комиссии: 
1. &

подпись

подпись

расшифровка подписи
14

расшифровка подписи



Приложение 1.

Акт№  .
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся 

Дата: Ш У/и?» Смена / '
Время: ^  
Комиссия в составе:

Классы л?■лг„ --■//

2 . /Г
№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
7 ^

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню

V- Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов

4. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СавПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

'у /

5 . . Соответствие веса порций нормам СанПиН
6. Качество сервирования и уборки столов официантами

: у
7. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 

(количество, целостность, чистота) . _
..'в;:; А- Санитарное состояние помещения столовой /  т А
9. Качество уборки помещения столовой

10. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук V -
11. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук
12. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы
13. Внешний вид приготовленных блюд • А

и. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски

А
Первые блюда

Ч

Вторые блюда

А

Гарниры

А

Напитки

А

15. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски Первые бшода

.
Вторые блюда/л Гарниры Напитки О

16. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски

а -  X

Первые блюда Вторые блюда

„Г- -̂--  ■ -г-

Гарниры Напитки

7 ^

Предложения:^ ^

Члены комидс:
1.

У <2/
расшифровка подписи

расшифровка подписи



Приложение 1 .

- , Акт-№
проведения родительского контроля организаций горйФзго питания обучающихся
В ■... о ......... Л . - Л - ' Т

„ Дата: Л&  Смена , Ч
4'$?, . Классы ЧЧ -̂

КоМйссия в составе:
1. ■
2 .

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. , ШлиЧиё утверждеНноТо мёню в ТМольнОй столовой на день
Ч

2. .. Соотвётстбйе ^ даМ «Й ш х;,б|!1од,̂ ф |кД ей й01^  меню
"У'

3'. ’ Отсутствие в мёйю зайрДцёншах блюд и Продуктов С- у <2-в̂ . *ЫхЛ*

4. Соответствие температуры подаваемых бжод нормам СайПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, ншзитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

V /

5. Соответствие веса порций нормам СанПйН ч
6. Качество сервированйя'и уборки столов дфйтщайгамй

ч
7. ' Состояние посуды и стбйбвых приборов в школьной столовой 

(количество, целостность, чистота) . .. ч
8. , > Санитарнбе бостШ йй неведения столовой ч
9: Качество уборки НомёДёнйя стбйбвбй ~А
ю. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук ч
И . Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук Ч
12. Контроль организации пвтаййя со стороны учителей и 

администрации школы ч
13. Внешний вид приготовленных блюд

ч
14. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если Не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда 

—А-
Гарниры Напитки

Ч
15. Визуальное количество отходов в ггроцентном соотношений.

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

16. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлотворительно)
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарййры Напитки

ст/.
Заключение комиссии родительского контроля: Р/гъ ^  ■ 'ЩУ?.

в? &$/■/// и //  __________ - V * '
Предложения:

'Л

Члены крмисд.
1.

расшифровка подписи 

расшифровка подписи



Дата: и ,  / / / ^  _ Смена__
Время: / А .  /9  _____ Классы_____________
Комиссия в составе:

2.__

3.

А кт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

-т

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 
витаминами +

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов +
5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 

Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

—

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН
7. Качество сервирования и уборки столов официантами +
8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 

(количество, целостность, чистота) 4 “

9. Санитарное состояние помещения столовой 4
10. Качество уборки помещения столовой 4

И. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук 4 -
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук 4 г
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы
Х -

14. Внешний вид приготовленных блюд

15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски

| |Щ(ЛСю
Первые блюда Вторые блюда Г арниры Напитки

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски

' Я -

Первые блюда

Х > /

Вторые блюда 

1 0 /,
Г арниры Напитки

Я/,
17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)

Холодные закуски

07/1
Первые блюда

О Т А

Вторые блюда

ОТа
Гарниры

О Я А

Напитки

оТл.

Предложения:__% / 4 ( Я / я е / и ш  ,
__________  М АУф ЯпрЛ СлЛЛЛ-РСШ _____________________________
Члены к ищ <
1. Ы /

2._

3.

/
расшифровка подписи 

4 и Ш З У с; / / / .
расшифровка подписи

подпись расшифровка подписи



Дата: 'I б>. Смена { ________
Время: Н О  ■ 3 0  Классы \  В______
Комиссия в составе: # ^
1- С п и Л
2. О *
3.

Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
4 -

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню
4 -

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 
витаминами т -

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов 4
5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 

Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН
7. Качество сервирования и уборки столов официантами т
8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 

(количество, целостность, чистота)
9. Санитарное состояние помещения столовой +
10. Качество уборки помещения столовой

4-
11. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук +
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы т
14. Внешний вид приготовленных блюд т
15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда

О Т

Г арниры Напитки

0
16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда

Н О  -  н  о

Г арниры Напитки

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда

О Т Т ш З О Т 'Ол Ж,.

Гарниры

/ / „ '/~*Ч ...»

Напитки

еТ Х Ч Д М Х }

Предложения: |Ъ|длО-ц, Р  0 ^  Лл лШЛ^
_____ ч_______ X /____________ о______

к !  .
расшифровка подписи

расшифровка подписи

подпись расшифровка подписи



Приложение 1.

, : А кг№
проведения родительского контроля организаций горячего питания обучающихся
в. ■. ..... . ' .... . . ... . ... -■■■■: .-л ■■ . " . . / .•

.. Дата: / / .  / 3 Смена //
71Ж Классы $ -..к

Комиссия в составе:
1. Л м ш и ^ к л М  .
2. т

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. ; Наличие утвержденного мёню втМольнб'й столовой на день

2. Соответствие предлагаемых.блюд 5тИер|кденн0му меню
. X  .

'ЗГУ Отсутствие в меню запрептСннЫх блюд н продуктов
:+

4. Соответствие температуры подадаемых блюд нормам СанПиН 
Горячие’блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

Г

■Т“

5...... Соответствие веса порций нормам СанПиН
6. Качество с'ерййрййанйгй уборки; столов 6'фйЕщангамй

&
7. Состояние посуды и стОйойых приборов в Школьной столовой 

(количество, целостность, чистота) . « +
8. Санитарное состояние йойёЩенйя столовой ч~ -
9. Качество уборки помещения столовой

Ч
10. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки руК +■
11. Наличие дезинфицирующих средств для Обработки рук ч{-
12. Контроль организации питаний со стороны учителей и 

администрации школы ч -  ;
13. Внешний вид приготовленных блюд

14. СйрОсщъ мнение дётёй (вкусно/не вкуснЬ, еёлй йе вкусно, то почему)

Холодные закуски

. . +  ................ :

Первые блюда Вторые блюда 

. +

Гарниры Напитки

1 “
15. . Визуальное количество отходов в процентном соотношений.

Холодные закуски

4 о  X

Первые блюда

ЮУ
Вторые бшода

ю у  ..

Г арнйры Напитки

16, Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски

бИоюохн.о

Первые блюда 

Х&ЪОАСО

Вторые блюда

$ЦШ/ХИХ о

Гарййры

___-Л____ГГ_________

Напитки

Заключение комиссии родительского контроля: По

Предложения:.

Ш  уш

Ш о 1 н ш  ~ 1 } м ^ ‘

Чле
1. 2

омиссии:

~<7 ®
2 - - Ш

!}
/ иШ  и > ^й '/,/ла 11

сь /  расшифровка подписи

подпись

• 'Л

расшифровка подписи



Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

Дата: 4 4  Смена 4 / ,
Время: 1~ 4 0 , 3  4  Классы 4  4  Ч? 
Комиссця в составе:

и.
2.___
3.

Т

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день 4
2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 
витаминами

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов

5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65 Т

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН ф
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

4

8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота)

4 -

9. Санитарное состояние помещения столовой •"4"
10. Качество уборки помещения столовой

11. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук Ч г  1 р ш  ш и -т
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук Ф-0

13. Контроль организации питания со стороны учителей и 
администрации школы

14. Внешний вид приготовленных блюд
4

15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые бдюда Вторые блюда

Ий
Г арниры Напитки

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда

О ш ь  / Ш ?

Г арниры Напитки

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски Первые блюда Вторые, блюда

щ ф т о /т *
Г арниры

/7 ... .. „

Напитки

с

подпись расшифровка подписи



Дата: 3?, Смена о1 _______
Время: Классы 0 ^ 1

Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
4 "

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню 4
3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 

витаминами ^—

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов
—

5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

4
6. Соответствие веса порций нормам СанПиН ~\г
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

4

8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота) 4

9. Санитарное состояние помещения столовой
10. Качество уборки помещения столовой

И. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук + •
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы +
14. Внешний вид приготовленных блюд

4
15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые блюда

4
Вторые блюда

4
Гарниры

1
“ Г*

Напитки

4 "

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры

/

Напитки

17. Проба. Ваше мнение (Отлщш/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски

4
Первые блюда

-V

Вторые блюда 

+ />

Гарниры

4
Напитки

4
Заключение комиссии родительского контроля: 1 (ЯР%ЪсС&4Н

V \Т ~
Предложения:

Членыдюмиссии:
1.

2,

3,
' подпись

/ ,
~  расшифровка подписи 

. расшифровка подписи 

расшифровка подписи



Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

Дата:
Время: _ ■/Рс

Смена
Классы

/

Комиссия в составе:
1. А г Л и Ж е ,
2. _____________
3.
№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
-—

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню —

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 
витаминами

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов .уС.

5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

4 -

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН *—
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота)

9. Санитарное состояние помещения столовой
10. Качество уборки помещения столовой

И . Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук ,у_
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы
14. Внешний вид приготовленных блюд

15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Г арниры Напитки
у  -

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда

’Х М ^ М е ш З

Г ар ниры

-----------------у*  уш . --- -----------

Напитки

Заключение комиссии родительского контроля: '■€̂ Г

Предложения:

Членыи
1. ( А

эШ ссш:
ЯГл/у / А г Л М
цр$писъ Гш р расшифровка подписи

2. С
пюдпись ■ 4 расшифровка подписи

3. /
подпись расшифровка подписи



Дата: / / .  /& /?> г Смена / _______
Время: / /  3  О_______ Классы ^  "А
Комиссия в составе:

Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

1. &?3/итп> _
2. /У л м -с т з е А л  //-$/■-
3.
№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день ,1.1
2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню м1
3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 

витаминами т
4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов 4-

5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

-Н

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН I
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

У

8, Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота) г

9. Санитарное состояние помещения столовой у—
10. Качество уборки помещения столовой

У
И . Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук у~
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук -Г
13. Контроль организации питания со стороны учителей и . 

администрации школы
Л - ^& р 'С {л  /АД,

14. Внешний вид приготовленных блюд

15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые; блюда Вторые блюда
1 ^4 й №

Гарниры Напитки
/ЯС/ *

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски

-д%.
Первые блюда Вторые блюда

/ о  у/*" /о

Г арниры Напитки
А О %

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски

$Т А . ■ - ■■

Первые блюда

А '7 и|1

Вторые блюда

Огл

Гарниры

/• А м  / )  ) /и  ..

Напитки

■РФ-

Заключение комиссии родительского контроля: / /г /7  / ' /
___________ :__________ ________________ _____________ ________ —

Предложения: 37Ш Л/,1 Л М /0 М Л  М Ш /С / . ----------------------
С7 У? 7

■т п м г  , м
подпись

/я /V' 
2. { ЛЛму&-/ / с у

ПОДПИСЬ расшифровка подписи
3.

подпись расшифровка подписи



Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

Дата: /А •О '/. <$-0$. Иг Смена__1
Время: 4Ж ;
Комиссия в составе:

Классы 9 А

1. Макаром Рмпц. т м члшре&ня
2 . КиРилоМ Юлия ВлА&имг/ррбт
з.
№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
- 4 -

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню
У -

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 
витаминами

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов

' 5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

4 -

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

4 ~

8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота)

9. Санитарное состояние помещения столовой Ч~
10. Качество уборки помещения столовой

1~
Ч&ще
УФ^егтиО-и олаЯЪ

11. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук 4
— +---  ---- ------

12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук 4
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы 4 -

14. Внешний вид приготовленных блюд ,~1~ —

15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые,блюда Вторые блюда Г арниры Напитки
|̂*— _ — +  _ 4~ — 4 -  _

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски

Х ^ г х х с ъ  о

Первые блюда Вторые блюда Гарниры

Х р р б д е х г х э

Напитки

- р а х с е л о _____________________
Заключение комиссии родительского контроля: о Х & гррШ м Р  '
|р,(̂>̂плМ МЖЛУр&ЯЧгСР / ^ е ш е /1 сЯмккъ/иЖ Ш )

Предложения:_______________________________________________________________ ___________________

Члены комиссии: „
1 - \!1_ а  ИЯ  А  > М о и м М & в ,  0 \ Ь -

Дд подпись 1 расшифровка подписи
2 . _ . ^ _______/ Ыллудр[±ю(б&^

подпись расшифровка подписи
/

подпись расшифровка подписи



Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

Дата:
Время: '^С /)
Комиссия в составе:
1. й п т с в с / 'ё
2 . ______________________

3.

Смена_
Классы

4

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
4

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню 1

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 
витаминами 1

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов
Ч -

5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

~~т

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН I
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота) 4

9. Санитарное состояние помещения столовой
10. Качество уборки помещения столовой +
11. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук - н
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы 4
14. Внешний вид приготовленных блюд

- А
15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Г арниры Напитки

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда

я о  %7
Г арниры Напитки _

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски Первые блюда

м

Вторые блюда

____ч ~ ,  ...

Г арниры

/ги

Напитки

Заключение комиссии родительского контроля: Ш  (•/

Предложения:

Члены комиссии:
1. п

2.

3.

эасширровка подписи

расшифровка подписи

подпись расшифровка подписи



Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

Смена___/Дата: ^  ■ / / ,  / 4 *
Время: /О  [ С? Классы ^  Ч  ~
Комиссия в составе: .
1. Л ' ^ г
2 . _

3.
№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
—

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню
■Д|

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 
витаминами

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов
У -

5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

----------------- Г------------------

8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота) Чт

9. Санитарное состояние помещения столовой
10. Качество уборки помещения столовой

- 4 -
11. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук 1—
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук 4 -~
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы
14. Внешний вид приготовленных блюд

15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые бдюда Вторые блюда Г арниры Напитки

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении "V
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Г арниры Напитки

^ 4
17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)

Холодные закуски

^ 2 ^ /С л л л Л ^ О

Первые блюда Вторые блюда ^ Г арниры Напитки

м -'А
Предложения: > .

^дешифровка подписи 

расшифровка подписи

подпись расшифровка подписи



Дата: /С . о / - 24*%- Смена об______
Время: /&  ________Классы ~У- Г7
Комиссия в составе:
1. (7^>оу г ш м  У / .  С- «■
2. _____
3.

Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день

V "
2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 
витаминами

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов \

5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65 у

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

г

/ъом  Р ’м р М 'м м  

,01яО- 6.
8, Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 

(количество, целостность, чистота) 1

V

9. Санитарное состояние помещения столовой У
10. Качество уборки помещения столовой

V -
И. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы +
14. Внешний вид приготовленных блюд А

15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему) ’

Холодные закуски Первые» блюда Вторые блюда

/
Гарниры

^ У У /

Напитки

/
16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении

Холодные закуски

( Р 7.
Первые блюда

Л Г  - л

Вторые блюда Г арниры

^  А

Напитки

а .
17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)

Холодные закуски

Х<? /эРихж э

Первые блюда Вторые блюда

У а к р ь ь и о

Г арниры

V Г1 ОМ Ъ/Л-Р

Напитки

0 С1 ОМ Ь р ф
... . . ... '* УСЗаключение комиссии родительского контроля: с о  ‘-4",

/ усЬ рЬРЬЛ /  б ё о /'С Р Р  х  _______________________________________________________________________________________  ..... ............-

Предложения: С м м р ю  м  о  у л -  (Мэр Амор м аг мссом-О'-______

Члены комиссии: 
1.

ПОДПИСЬ А  расшифройка подписи
2 . / С V

подпись расшифровка подписи
3. /

подхшсь расшифровка подписи



Дата: /% ,/? /.  р  V г  Смена 1 ________
Время: Л /  , 3  О  Классы А -  /  /
Комиссия в составе^ г— •'У
1- /7 (П - 5
2 ._____~ _____________________ " ________________________

3.

А кт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

№
п/п

Критерии оценивания Оценка«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 
витаминами ю

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов

5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65 4-

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

8, Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота)

9. Санитарное состояние помещения столовой р
10. Качество уборки помещения столовой

11. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук Ф- С и  и х ч> А  'С А
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук А
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы А
14. Внешний вид приготовленных блюд А
15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски

о с о р с с т о

Первые, блюда 

ОС о  р о с е й ?

Вторые блюда 
о о о р с о е м з

Г арниры

С?
Напитки
^ у О р о с С У -О

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски

О 9^г О
Первые блюда

/ ь У о
Вторые блюда Гарниры Напитки

/< ?я
17. Проба. Ваше мнение (Отяично/Хорошо/Удовлетворительно)

Холодные закуски

О О О  р Ю С-СС О
Первые блюда

0. Пп

Вторые блюда

О т .  Л

Г арниры

П
Напитки

Заключение комиссии родительского контроля: <0_€?€2г\\ 'ка. Ог\ е .  От I  & т  (?  О  н  /

Предложения:_____О Л О  ______ Я  Д ^  4  с /  ^  ^

Члены комиссии,!/
1. 

2.

'С /  <? /

/
подпись

3._________________/

-егс5/л20 с?ЬОч
расшифровка

О .  А ' -
подписи

расшифровка подписи

подпись расшифровка подписи



Дата: 3.9*2. Смена / /
Время: ^  Классы
Комиссия в составе: , ___

Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

2.
3.
№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 
витаминами

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов -А

5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПйН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

+

6, Соответствие веса порций нормам СанПйН
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

+

8, Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота)

9. Санитарное состояние помещения столовой
10. Качество уборки помещения столовой

+
И . Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук +
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы
14. Внешний вид приготовленных блюд «т
15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые, блюда Вторые блюда Г арниры Напитки

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски

п
Первые блюда Вторые блюда

5 1
Гарниры Напитки

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски

0 М М М Ц < О

Первые блюда

Ь у / Ц лА А /Ш

Вторые блюда

()уу)АлМ155&0
Г арниры Напитки

ОммУЬИ®-
Заключение комиссии родительского контроля: СУ-551Ль 6г€МУ'1^у Н/ (5С№

Предложения:

Члены комиссии:
Х.МЪнЛ' /

подпись
2. ______________________/

подпись
3. _______ /

расшифровка подписи

расшифровка подписи

подпись расшифровка подписи



Дата: ^  ̂  ^  ^  Смена У ________
Время: /Д  *>0_______ Классы { $  Ч
Комиссия в составе:
1. /  С________

Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

3.
№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню
- г

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 
витаминами ч -

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов
ч -

5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН -г-
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

Ч ~

8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота) ч

9. Санитарное состояние помещения столовой
10. Качество уборки помещения столовой

ч
11. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук ■—/-
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук Ч
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы ч
14. Внешний вид приготовленных блюд

ч
13. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первь1е, блюда

С

Вторые блюда 

их о
Г арниры Напитки

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски

4 *  ф0

Первые блюда Вторы® блюда
*  Го

Гарниры Напитки
I  %

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

0  1АЛЙ-Ч

Заключение комиссии родительского контроля: *&У2хха СанЧ- ч

Предложения:

подяйЬь л»'-г расшифровка подписи
2. ШЫ ! Щ Я  Щ- - -

----------Г ^ Г -------------- Г # —подпись расшифровка подписи
/

подпись расшифровка подписи



Дата: 2 0 .  О /  Смена ( ^ € М ли сб > с )
Время: ' / / 0 2 ________ Классы /
Комиссия в составе:
1. С- /И.
2

Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

3.
№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
Л

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню
л

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 
витаминами 4

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов

5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

О

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН -о
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота) -г-

9. Санитарное состояние помещения столовой +
10. Качество уборки помещения столовой -+
И . Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук о
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук ч -
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы ~ь
14. Внешний вид приготовленных блюд

15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски 
'й / С / с ^ О

Первые, блюда Вторые блюда Г арниры

(

Напитки

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски 

' 0 %

Первые блюда Вторые блюда

/ 0 / 2

Г арниры Напитки

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворигельно)
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда

// . //

Гарниры Напитки

-------- ,---------------^
Заключение комиссии родительского контроля: О б щ  / /

3._________________/_________
ттопттг.ь расшифровка подписи



Дата: __/)_______ .___ ___ Смена ________
Время: -.7- ' '________Классы_____________
Комиссия в составе:

Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

1,
2,
3.
№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1 . Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
У "

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню
■/ ■

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 
витаминами

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов

5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота) 7

9. Санитарное состояние помещения столовой -.у,-
10. Качество уборки помещения столовой

11. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук -Г' '■■■■■

12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы /
14. Внешний вид приготовленных блюд -7 -

15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Г арниры Напитки

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

Заключение комиссии родительского контроля:

Предложения:___________ ,____________7:~ 7 77У-У>>/__________________ 47 >>7-/7

Члены комиссии: ..“Г-
1. / V./1.1 Ь

2.
ПОДПИСЬ

/
/;. расшифровка подписи

3.
подпись

/
расшифровка подписи

подпись расшифровка подписи



Дата: 3  /  ^  Смена ^ ______
Время: г//& &  Классы
Комиссия в составе:

_________

з.

Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
+

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню
ч ~

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 
витаминами

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов
-/•

5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65 у -

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

У ~

8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота) У~

9. Санитарное состояние помещения столовой
10. Качество уборки помещения столовой У

11. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук У "
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы у -

14. Внешний вид приготовленных блюд У -

15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски , Первые бдюда Вторые блюда Г арниры Напитки

16. Визуальное количество отходов'в процентном соотношении
Холодные закуски

- / о %

Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

Ж
17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)

Холодные закуски

^  О /п е с г - м л - к ?

Первые блюда 

.

Вторые блюда Г арниры Напитки

Предложения:

асшифровка подписи

расшифровка подписи

подпись расшифровка подписи



Дата: $  0Л. Л ^  - Смена 4-1  ,________
Время: -У Г .'У У _____ Классы У №  ■

Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

Комиссия в составе:

2,
3.
№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
.у .

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню
-У "

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 
витаминами - У

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов у

5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

/

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН у -
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота)

_ у

9. Санитарное состояние помещения столовой 4 - ..
10. Качество уборки помещения столовой

11. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук // '
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы 4
14. Внешний вид приготовленных блюд

7 е
15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски

/

Первые (плода

У

Вторые блюда Г арниры
-У
/

Напитки

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски

/ У Л  ••

Первые блюда

-У0 - / г У *  ■

Вторые блюда Г арниры Напитки

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Г арниры Напитки

Заключение комиссии родительского контроля: (42^ - / ,  ‘г'624! ЛХётХ
/Х Х Х 4 2 /М & Х  ..-

Предложения: 4 4 0 ХгЖ Ш /Х^Р  . У - / ______________________________________ _

ПОДПИСЬ расшифровка подписи



Приложение 1.

■ Акт №
проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

Дата: 0Л /2 Г̂  Смена ,
Время: Классы сУ ^ —
К о Ш е сй я в  Составе: ^

2.
№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

% ' НайШиё уйержДённоПо мёнЮ в школьной столовой Ш дейь
Г

2. Соответствие 1фе;®ШШшх,б#оЛ’утвф*йеЕйв1^  меню
. . 4 ^

Отсутствие в мёню заПрёЩёййЫх блюд и продуктов

4. СоответсйНё тёййературы подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65 Г

5. . Соответствие веса порций нормам СанШН
6. Качество <̂ Щв$ю&аВДя''и уборки столбв официантами < /-

7, Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота) ^ г

8. Санитарное Состояние Помещения столовой - к
9. ' Качество уборки помещения столовой

• г
10. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук
И . Наличие де'зинфидирующих средств для обработки р ук . ч~
12. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы
13. Внешний вид приготовленных блюд

. 4 "
14. СНрбсить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Н а л г а

15. , Визуальное количество отходов в процентном соотношений.
Холодные закуски

* &
Первые блюда

/  С/

Вторые блюда Гарниры Напитки
у  С?/'

16, Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

Заключение комиссии родительского контроля: <&.€>€>

Предложения:



Приложение 1.

Дата: УХ 
Время:

: Акт-№
проведения родительского контроля организации горЯйёгб гпйания обучающихся
■в______ , _________ - . С / " .. Л ■ ■:

О’К 2,014 2 Смена Л- 
, , . . Классы .3 XX_____

Комиссия в составе:
1. *Шмио4шАа...С.

№
п/п

.... .---- :---- ----------------- —----- *------ :----
Критерии оценивания Оценка

«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1: , НалШиё утвержДёшоРб мёню втпкольнбй столовой на день .. Ч
2. .. Соответствие предлагаемых бщодутаер|кдейШму меню

Отсутствие в меню запрёщешйх блюд и йродатс'гов

4. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СайПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гартШрМ - >65

+ •  ■

5 . . Соответствйё веса порций нормам СанШН
6. Качество сервйрования'и уборЮ столов б'фйдаангами

*+".

7. '■ Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чйёто'та) ш 4 -

8. СанитарноесосЛЬЯйиё йойеЩеййй столовой
9. Качество уборки помещения столовой

10. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук Чг
и . Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук
12. Контроль организации НитаййЯ со стороны учителей и 

администрации школы , ,
13. Внешний вид приготовленных блюд 4 -

14. Снросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки
НДР) ё)сус€>

15. Визуальное количество отходов в процентном соотношений.
Холодные закуски 

0%
Первые блюда

50%
Вторые блюда Гарниры

в ы .
Налитки

16. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закускироило Первые блюда 

-К Ьррэ &,ы-п 6
Вторые блюда

оку) умуку̂ -з
Гарниры
рг ‘!)Ш р/НМ/0

Напитки

Заключение комиссии родительского контроля:

Предложения:

Ж***' / Ш яаднмА д
Членьькоьщссии:

подпись расшифровка подписи
2. /

Подпись расшифровка подписи



В В Е
Акт №

Дата: Р(п>_РР>. 2- 4  _ Смена - /
Время: Классы Р  [ ~
Комиссия в составе:
1. ч ( л (Ь . и .

проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся
в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

3.
№
н/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
Л ~

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню
ч ~

3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 
витаминами

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов ' ч~
5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 

Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

Г

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота)

9. Санитарное состояние помещения столовой ч-
10. Качество уборки помещения столовой ч-
11. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы ч ~
14. Внешний вид приготовленных блюд

+
15. Спросить мнениЬ детей (вжусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые блюда 
<6

Вторые блюда 
$  С. Иау

Г арниры Напитки

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски

Р  5 %
Первые блюда

Р %

Вторые блюда 

2  %

Г арниры Н апитки 

2  %

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры 1 Напитки

Заключение комиссии родительского контроля: & г7~ /С /?  1а  /У  с а . ̂

Предложения: ^  р Р р Р о Т л Р о '̂

Члены комиссии: / у  * , .
1. -С^Х  /  , & М  .

Рашпись ^  „ ? расшифровка подписи
2.

г- |>аспйиЬровка подписи
/ Щ М Ш Ж ю

3.
подпись / и  '1 4 расшифровка подписи

/
подпись расшифровка подписи



Акт №

Дата: 4 4  М ЧЧЧ  Смена ’/
Время; -У / ______ Классы 4  Ч>
Комиссия в составе:
1.
2. ^
3.

проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся
в МАОУ СОШ №4 города Сосновоборска

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день +
2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню

4
3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 

витаминами 4
4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов 4 -

5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

4

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН Ч~
7. Качество сервирования и уборки столов официантами 4

8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 
(количество, целостность, чистота) 4

9. Санитарное состояние помещения столовой
10. Качество уборки помещения столовой

4
11. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук ч
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук 4 -
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы 4

14. Внешний вид приготовленных блюд 4
15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему)

Холодные закуски Первые бдюда Вторые блюда Г арниры Напитки

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Г арниры Напитки

/ 4  (Ч уо

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда

1Ч М 4С Щ Р

Гарниры

-^2------&--- г--------------

Напитки

Заключение комиссии родительского контроля; С&У/'

Предложения: МС'И

Членыжомиссии:
1. Л иш  I

:ись
/

расцшфровка подписи 
ХХ,ШО  ̂  ..

подпись расшифровка подписи

подпись расшифровка подписи



Приложение 1.

■. ., - Акт № ■'
проведения родигельск&Ро КбЕЙрбля организации горячего витания обучающихся
^ У ) / - ^  ;̂ 7:. . . О  ......... ..... ! - у У ‘ - . У ' У- .У  ■ > •

:: ч У  Смена У
бремя: В О  . ; Классы % ,,,/У
Коййсеия в составе: ^
1. №?■ ^ '~ё

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1: НШШиё утвёржденнош мёнЮ в школьной столовой ш  дейь
Ч~

2. Соответствие 1^|р1Ш йш Д.;б ^ Д ^ ,й8ф|(^еЯ®©|^у мёню
ч ~

У У Отсутствие в мёйю запрвще'нПыхблюд и продуктов
Ч г

4. Сбответсйие температуры подаваемых блюд нормам СайПиН 
Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65 У

5.. Соответствие веса порций нормам СанПйН ....... А -  . -
6. Качество сервйроВания'и уборки столОв офйЦйавггами

+  . Г>
7. Срсто'яние Посуды и столовых приборов в школьной столовой 

(количество, целостность, чистота) . . . ч ~  ...
не хш ла & г 

о  /Сс/.Ам&к:
8. /СШШ^нОе РосШЯейй пойещения столовой Ч~ <7 </
9. Качество уббркй помещения столовой

Ч~~
10. Наличие зоны для. санитарно-гигиенической обработки рук
11. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук —4~
12. Контроль организации питДйия со стороны учителей й 

администрации школы ..... ч -
13. Внешний вид приготовленных бшод

14. Сйрбейть мнение ДШй (вкубно/не вкусно, если йе вкусно, то почему) & & е*гих0Щ гш  Ш М и м к & с. м&_

Холодные закуски Первые блюда

в> /сс/^Ч < 0

Вторые блюда,
УШС Ш & еёЯ /ьШ -

Ч г

Гарниры
* А

а -

Напитки

15. Дйз^йщноёколИчесйо .отКоДов в процентном соотношений, °
Холодные закуски

д Г %

Первые блюда Вторые блюда _ 
Р -ш уруй! е&леМс&ъ.
& %

Гарйнры а ш зр М л»  
9 /} ° /  ММ &ЦО

И м лхх.

Напитки

16. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо,■'Удовлетворительно)
Холодные закуски

ОТКШ ОЬО

Первые блюда

Р ~ а п л т и о

Вторые блюда

Ч ~Х у -г о и м ?

Г арниры

4 _
Напитки

, _________ . _ ______ ________  ______
Предложения: $ р .

Члены комиссии: 
1к Ч Ш Р . ^ ...4 . , / Ь ,

С/ Подпись (у
/ А р .

расшифровка подшей
С .

2.
ПОДПИСЬ раснуифр звка подписи



- ■ Акт№ .
проведения родаггелвского контроля организаций горячего питания обучающихся
в ________ _ ....../  . ■■ ■ •

.. Дата: С . Смена уГ .. . Ч /
- Время: Классы У  ^  *

Комиссия в составе: ^  .
х г /  ■ у З  •

Приложение 1.

№
п/п

■■ -  * ---- •■■.•■■.... .. • - -■-■/___________________ а___ _______
КриРе|!йи оцейибания Оценка

«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

НШШйё уйержДённого мЬнЮ в Мольной столовой Ш день
' 7 ^  '

2. Соответствие ПрРдлаШмых бзшд'ЗтверЖдезШму меню
• /

Отсутствие в йёйю згшрещеШйх блюд и продуктов

4. Сбответорв'иё температуры подаваемых блюд нормам СайПиН 
Горячие' блюда (супы; соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65 &

5. Соответствие веса порций нормам СанПиН
6. Качество сервированйя'и уборкистолов бфшщайтамй

Г
7. Состояние йосуды и стоЛойьгх приборов в пшбльной столовой 

(количество, целостность, чйётота) . -у-
8. Санитарное состояние помещения столовой у
9. Качество уборки помещения столовой

10. Наличие зоны для саштарно-гигиенической обработки рук
и . Наличие деЯинфисртрующих срёщлт для обработки рук ...-ь
13. Контроль организации питания со стороны учйтеЛей и 

, администрации школы - г -
и . Внешний вид приготовленных блюд ч~
14. Спросить мнение детёй (вкуёно/ве вкуснЪ, е&й* Не вкусно, то почему) ^  л*^**<у ̂

Холодные закуски Первые Шю да ^

Ч~

Вторые блюда
^  —

Гарниры

'*/ —

Напитки

15. , Визуальное количество отходов в процентном соотношений
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда

ГЗуЩ к -
Аа'Ш г

Напитки

/>
16. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)

Холодные закуски Первые блюда
-7 —

■ Вторые блюда

...

Гарниры Напитки

Заключение комиссии родит^ьсзюгсГконтроля: с-л?  /

Предложения: У&- /Р2^~РЪ ,

Члё^ксийшРии: / >  „/.

подпись расшифровка подписи
2. /

Подпись - расшифррвка подписи


